DERS TANIMLAMA FORMU

Dersin Kodu ve Ad1

ADS ~ORGANIK BESINLER

Dersin Yariyih

Dersin Katalog Tamim (icerigi)

Bu ders organik besinlerin iiretimi ile ilgili genel ilkeleri ve
yasal diizenlemeleri ile organik besinlerin besin degeri, besin
giivenligi ve kalite 6zellikleri ile bilgileri igerir.

Temel Ders Kitabi

e Siirmeli A. 2003. Bitki Besleme ve Toprak Islah
Maddeleri. In: Organik Tarim Gelisimi ve
Ilkeleri. Kirsal Kalkinma Programi Egitim Dizisi,
Siirmeli A (bas editér), DEV-MADEN SEN Yayin
Kurulu, Ankara, Tiirkiye, s. 27-30.

e Guéguen L, Pascal G. 2013. Organic Foods. In:

Encyclopedia of Human Nutrition, Caballero B (chief
ed), Third Edition, Elsevier Ltd., UK, pp. 413-417.

Yardimci Ders Kitaplar:

e Anon 2010. Tiirk Gida Kodeksi. Organik Tarimin

Esaslar1 ve Uygulanmasina iliskin Yonetmelik. Tarim ve
Koyisleri Bakanligi. 18.08.2010 tarihli ve 27676 sayili
Resmi Gazete, Ankara.

Dersin Kredisi (AKTS)

2

Dersin Onkosullar
(Ders devam zorunluluklari, bu maddede
belirtilmelidir.)

Bu dersin 6nkosulu ya da es kosulu bulunmamaktadir. Derse
devam zorunlulugu bulunmaktadir.

Dersin Tirii

Se¢meli

Ogretim Dili

Tiirkge

Dersin Amaci ve Hedefi

Bu ders siirdiiriilebilir yagsam ve siirdiiriilebilir besin kavramini,
organik besinlerin temel iiretim ilkelerini ve ilgili yasal
diizenlemeleri; organik besinlerin saglik iizerine etkileri ile ilgili
giincel literatiir bilgilerini 6gretmeyi amaglamaktadir.

Dersin Ogrenim Ciktilari

1.Siirdiirtilebilir yasam ve stirdiiriilebilir besin kavramini
Ogrenebilme

2. Organik besinlerin genel tiretim ilkelerini 6grenebilme

3. Organik besinler ile ilgili yasal diizenlemeleri 6grenebilme
4. Organik besinleri; besin degeri, besin giivenligi, kalite ve
saglik acisindan degerlendirebilme

Dersin Verilis Bicimi

Bu ders yiiz yiize egitim seklinde yiiriitilmektedir.

Dersin Haftahk Dagilim

1. Genel giris

2. Siirdiiriilebilir yasam ve siirdiiriilebilir besin kavramlari
3.0rganik tarim ve organik besin kavramlari

4.0Organik tarim ve organik besinlerle ilgili yasal diizenlemeler
5.0rganik bitkisel iiretim kurallar

6.0rganik hayvansal tiretim kurallar1

7. Organik aricilik ve organik bal iiretim ilkeleri

8. Ara Smav

9.0rganik besinlerin besin degeri, saglik ve kalite a¢isindan
degerlendirilmesi

10.0Organik besinlerin besin giivenligi agisindan




degerlendirilmesi
11.Konuk daveti: Organik tarimda biyolojik miicadelede faydali
bocek uygulamalari

12.0rganik pazan gezisi
13.0rganik besin uygulamalar ile ilgili teknik gezi
14.0rganik besinlerle ilgili 6rnek iiriin incelemeleri

Ogretim Faaliyetleri

(Burada belirtilen faaliyetler icin harcanan
zaman krediyi belirleyecektir. Dikkatli
doldurulmasi gerekmektedir.)

Haftalik teorik ders saati: 2

Okuma Faaliyetleri: 4

Internetten tarama, kiitiiphane ¢alismas: 8
Rapor hazirlama: -

Ara smav ve ara sinava hazirlik: 5

Final sinav1 ve final sinavina hazirlik: 10
Diger (Kisa smav): -

Diger (Odev): 1

Degerlendirme Olgiitleri

Sayisi Toplam
Katkisi
(%)

Ara sinav 1 50
Odev 1 10
Uygulama - -
Projeler - -
Pratik - -
Kisa Smav - -
Donemigi caligmalarin y1l - 60
i¢i basariya orani (%)
Finalin Basartya Orani 40
(%)

Devam Durumu

Dersin Is Yiikii

Donem
Sonu
Toplam Is
Yiikii

Toplam Siire
Etkinlik Hafta (Haftahk

Sayisi Saat)

Haftalik teorik ders saati 14 2 28

Haftalik uygulamali ders saati

Okuma Faaliyetleri 4 1 4

Internetten tarama, kiitiiphane 8 1
calismasi

Materyal tasarlama, uygulama

Rapor hazirlama

Sunu hazirlama

Sunum

Ara simav ve ara simnava 1 5 5
hazirlik

Final sinavi ve final sinavina 1 10 10
hazirlik

Diger (Kisa Sinav)

Diger (Odev) 1 1 1

Toplam is yikii 56

Toplam is ytki/ 25 2,24




Dersin AKTS Kredisi

Ders Ciktilari ile Program Ciktilar1 Arasindaki
Katki Diizeyi

No Program Ciktilari 1

Diyetisyen olarak mesleginin
gerektirdigi, temel ve sosyal

1 bilimlere ait bilgileri edinebilir
ve bunlar1 yasami boyunca
kullanir.

Mesleki yasam1 boyunca insan

o) ve toplum sagliginin

korunmasi ve gelistirilmesi
ilkelerini temel alir.

Edinmis oldugu bilgileri

3 toplumun saglik diizeyinin ve
yasam kalitesinin yiikseltilmesi

icin kullanir.

Beslenme ve diyetetik
4 alanindaki geligsmeleri takip
eder.

Giintimiizdeki teknolojik

gelismeleri takip etmede ve

5 kendini bu alanda gelistirmede
gerekli bilgi ve iletisim

teknolojileri bilgi ve

becerilerine sahiptir.

Kazandig1 bilgi ve becerileri
ulusal/ulusalarasi diizeyde

6 karsilastig durumlara
uygulayabilme ve yasam boyu
Ogrenme davranigini kazanir.

7 Mesleki etik bilincine sahiptir.

I¢inde yasadig1 toplumun
temel degerlerini ve kiiltiiriini
] anlayabilme, bunlara uyum

saglayabilme ve kendisini
olumlu yonde degistirebilme
becerisi kazanir.

Alant ile ilgili bilimsel yontem
9 ve teknikler ile kalite yonetim
siireclerini uygular.

Deney/proje tasarlama,

10 uygulama ve sonuglarini analiz
ederek yorumlama becerisi

kazanir.

Mesleki uygulama

alanlarindaki ¢alisma

11 stireglerini planlayabilme, ekip
tiyesi olabilme, ortak

caligmalara katilabilme ve bu

caligmalar yonetir.

[nsan sagliginin temelini
olusturan biyolojik sistemlerin
12 anatomisi, fizyolojisi, isleyisi
ve siirdiiriilmesine yonelik
kavramlara sahiptir.

Dersi Verecek Ogretim Eleman(lar): ve iletisim
Bilgileri

Ogretim Elemanlarinin Adi-Soyadr:
Ars.Gor.Dr. Duygu AGAGUNDUZ
E-posta adresi: duyguturkozu@gazi.edu.tr




