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İş Akış Adımları Sorumlu 
İlgili 
Dokümanlar 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Sağlık 

Kültür ve 

Spor 

Daire 

Başkanlığı 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

ISO 

22000:2018 

 

 

HACCP 

 
Onaylayan Hazırlayan 

Aylık Üretime Göre Kuru Erzak 

İhtiyacının Tespit Edilmesi 

Ana Depodan Kuru Erzak Çıkışı 

Fifoya Göre Kuru Erzağın Birim Mutfağa 

Yerleştirilmesi 

Kabul 

Edilmesi 

Geri Çevrilmesi 

Birim Mutfaklara 

Dağıtımı 

Diyetisyen/ Gıda Mühendisi Tarafından Kontrolü/ 

Kabulü 

Şahit Numune Alımı (72 Saat 

Bekletme) 

Servis Dış Okullara Dağıtım Kokteyl, Sunum, Özel 

Yemekler 

Haftalık Detaylı Temizlik 

Tutanak 

Aylık Menü 

Haftalık Menüye Göre Kuru Erzak Dışı 

Malzemelerin Siparişi 

 

Üretim 

Temizlik 

Günlük Ekipman Ve Mutfak İçi 

Birimlerin Temizliği 

 

Yeni 

Malzeme 

Talebi Ve 

Temini 

Malzemelerin Merkeze Gelerek 

Muayene Kabul Komisyonu 

Tarafından İncelenmesi 

 


