GAZI UNIVERSITESI
Saglik, Kiiltiir ve Spor Daire Baskanhgi

GOREV TANIMI FORMU
Birim Saglik Kiiltiir Spor Dairesi Bagkanligi
Alt Birim Beslenme Hizmetleri Birimi
Gorev Adi/Unvam Diyetisyen / gida mithendisi
Gorevin Bagh Oldugu Unvan Diyetisyen / gida miithendisi
Gorev Amaci Beslenme hizmetlerinin en iyi sekilde aksatilmadan
yapilmasidir.
Temel Is ve Sorumluluklar
1. Giuda, temizlik ve mutfak malzemelerinde gerekli sartnameleri hazirlayarak, malzeme alimi
asamasinda uygunluguna karar vermek,
2. TIhtiyaca uygun olarak alinan gida maddelerinin muayenelerinin yapilip mutfaga alinmasindan sonra
depolama, hazirlama, pisirme ve servisinin yapilmasina kadar gegen siirelerde kontrollerini yapmak,
3. Yemekhane salon ve mutfaginin, temiz diizenli olmasin1 ve hizmet veren personelin temizlik ve
hijyene dikkat etmesini saglamak,
4. Yemek hizmeti i¢in gida deposuna alinan gida malzemelerinin ambara giris ve ¢ikiginin fatura
muhteviyatina uygunlugunu saglamak, kontrol etmek ve faturalari imzalamak,
5. Arag ve gereglerin (tepsi, catal, bicak, kasik, tabak, bardak, kazan vb.) servis 6ncesi ve servis sonrasi
hijyenik bir ortamda temiz halde bulundurulmasini saglamak,
6. Gelen gida maddelerinin muayenesinin yapilmasi ve bu iirlinlerden mevzuata uygun olarak numuneler
alarak kurumun gerekli gordigii laboratuvarlarda tahlilinin yapilmasi islerini takip etmek,
7. Ginliik ve haftalik yemek yiyen kisi sayilarinin kontrollerini yapmak,
8. Beslenme biriminde ¢alisan personelin hijyen egitimini almasini saglamak ve rutin araliklarla
egitimlerin verilmesini saglamak,
9. Yemekhanelerde ve mutfaklarda bulunan alet ve ekipmanlarinin arizalanmasi durumunda Sube
Miidiirii bilgisi dahilinde tamir ve onarimin yapilmasini saglamak,
10. Universite 6grenciler i¢in yapilacak ikram ve kokteyl hizmetlerini organize etmek,
11. Ogrencilerimize teknik amach gezilerinde kullanilmak {izere kumanya temin etmek,
12. Ogrencilerin yeterli ve dengeli beslenmelerini goz dniinde bulundurarak yemek listesi hazirlamak,
13. Yemekhanelerde, bankadan gelen yemek raporlari ile depodan ¢ikis yapilan malzemeler ile {iretilen
yemek sayilarini karsilagtirmak ve raporlamak,
14. Kullanilmakta olan yemek {iretim programina giinliik iiretimlerin girilmesi, ana ve ara depo stoklarinin
kontrol edilmesi ve tiretim sevkiyatlarinin yapilmasini saglamak,
15. Diyetisyenler ve Gida Miihendisleri bu gorevlerin yerine getirilmesinden Beslenme Hizmetleri Sube

Miidiiriine, SKS Daire Bagkanina ve Yemek Yiiriitme Yo6netim Kuruluna karst sorumludur.
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Yetkileri

Yukarida belirtilen gérev ve sorumluluklar gerceklestirme
yetkisine sahip olmak.

Bilgi

Diyetisyen/ gida miihendisi
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