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OzZET

Ascilik egitiminde 6grenciye kazandirilacak mesleki bilgi, beceri ve dav-
ranislarin isin gereklerine uygun olmasi son derece 6nemlidir. Ascilik
egitim sisteminin ¢iktilari, yiyecek igcecek sektoriiniin girdileri oldugun-
dan, ascilik egitimi alan 6gdrencilerin istihdam piyasasinin ihtiyaclarina
cevap verecek nitelikte olmasi gerekmektedir. Ogrencilere, s6z konusu
yeterliklerin kazandirilabilmesi ancak nitelikli bir egitim ile mUmkuindur.
Bu calismada, ascilik egitimi yeterligini etkileyen faktérlerin analiz edil-
mesi amaciyla Otelcilik ve Turizm Meslek Liselerinde mutfak derslerini
veren 393 O0gretmenden anket yontemiyle veri toplanmistir. Arastirma
bulgularina goére, 6gretmen yeterligi faktorinin en yeterli, staj egitimi
faktoriinlin ise en yetersiz faktor oldugu anlasiimistir. Arastirma bulgula-
rina gore, uygulama malzemesi yetersizligi ve 6grencilerin bireysel uy-
gulama yapma olanaklarinin sinirli olmasi, asgilik egitimi yeterligini etki-

leyen 6nemli bagliklar olarak 6n plana ¢ikmigtir.
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A STUDY FOR THE EVALUATION OF
THE FACTORS WHICH EFFECT THE
COMPETENCE OF CULINARY
EDUCATION

ABSTRACT

The vocational knowledge, skills and attitudes must be fit for the
workplace which have given by the culinary education. The outputs of
the culinary education are the inputs of the food and beverage sector.
That is why, the cookery students must be qualified for the sectoral
needs. In order to give these competences to the students, there is
need for a qualified culinary education. In this study, the factors which
effect the quality of the culinary education have analyzed within the
evaluation of 393 culinary teachers who works for Hotels and Tourism
Vocational High Schools. According to the evaluation of teachers, the
competences of teachers are the best and the competence of appren-
ticeship is the worst factors for the culinary education. According to the
findings of the study, lack of cookery materials and limited individual
practice opportunities are the major handicaps of the culinary educa-

tion.

Key words: Culinary, culinary education, the competence of culinary edu-

cation.

GiRIS

Mesleki egitim kurumlari, degisim surecinde yeni gereksinimlerin karsi-
lanmasi ve farklilasan degerlerin yonetiimesinde kendisinden ¢ok sey bekle-
nen kurumlarin basinda gelmektedir (Crowther ve Olsen, 1997: 7). Bu ne-
denle, egitim hizmeti Ureten Orgutler, sirekli degisen bireysel ve toplumsal
gereksinimleri karsilayacak bilgi, beceri ve davranisi kazandirmak durumun-
dadir (Morrison, 1998: 74).

Uretim faktorlerinden biri olan sermaye ne kadar yeterli olursa olsun,
ancak nitelikli isgticti ile bir anlam ve deger kazanir (igoz, 1994: 47).
Bu dogrultuda, mesleki editime duyulan gereksinim hayati 6nem tagsi-

maktadir. Mesleki teknik egitim, bireylere ¢alisma ortaminda gereken bilgi,
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beceri ve ustalik gibi bigimsel nitelikleri kazandiran, érgutlenmis ya da yapi-
landiriimis faaliyetlerden olusur (CEDEFOP, 2004: 13).

Mesleki egitim sistemi icinde mutfak (ascilik) egitimi gerek kultirel ge-
rekse ekonomik anlamda 6nemli bir yere sahiptir. Mutfak egitiminde bireye
kazandirilacak mesleki bilgi, beceri ve davraniglarin igin gereklerine uygun
olmasi son derece dnemlidir. is analizleri ile agcilik mesleginin icrasi igin
bireyin sahip olmasi gereken mesleki yeterlikler belirlenmistir. ilgili yeterlikler
kapsaminda ulusal ascilik meslek standardi gelistiriimis ve bu dogrultuda
mesleki yeterlik kazandiriimasi amagclanmigtir. Ascilik (mutfak) egitim siste-
minin ¢iktilari, yiyecek igcecek sektdrinin girdileri oldugundan, ascilik egitimi
alan 6grencilerin, istihdam piyasasinin ihtiyacglarina cevap verecek nitelikte
olmasi gerekmektedir.

Turkiye’de ortadgretim duzeyinde ascilik egitimi, meslek liselerinin “yi-
yecek icecek hizmetleri” alani “ascilik” dalinda verilmektedir. Ancak, Otelcilik
ve Turizm Meslek Liseleri, ascilik egitiminde en kokli gegmise sahip olan
egitim kurumlaridir. S6z konusu okullarin verdigi mesleki egitimin niteliginde
etkili olan faktorlerin yeterligi merak konusudur. Bu noktadan hareketle, Otel-
cilik ve Turizm Meslek Liselerinde mutfak derslerini veren 6gretmen deger-
lendirmeleri dogrultusunda asgilik egitimi yeterligini etkileyen faktorlerin ana-
liz edilmesi ve elde edilen bulgular dogrultusunda oneriler sunulmasi, aras-
tirmanin amacini olusturmustur.

1. MUTFAK EGITiMi

Mutfak, bir bdlge ve halkla 6zdeslesmis olan yemegin hazirlanisinda
kullanilan malzemeler, pisirme, sunma ve yeme yontemlerinin bilesimidir
(Gvion ve Trostler, 2008: 950).

Mutfak denildiginde sadece bir ulusun mutfagina ait yiyecek ve igcecek-
ler dedil ayni zamanda bu yiyecek ve igeceklerin hazirlanmasi ve servis
edilmesine iligkin yontemler, servisinde kullanilan ara¢ ve gerecler, mutfagin
konumu ve mimarisi, yemek torenleri ve benzeri faaliyetler de anlatiimak
istenmektedir (Cigerim, 1999: 204). Davis ve McBride (2008: 2) mutfag;
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“heykel sanatl ya da dans gibi kultirin ifade edilis yontemlerinden biridir”

seklinde tanimlamaktadir.

Diinyada, mutfak egitimi de verilen ilk otelcilik okulu, 1893 yilinda isvig-
re'nin Lozan kentinde acilmistir. isvigre'yi ingiltere ve diger Avrupa iilkeleri
izlemistir. Osmanli imparatorlugu déneminde saray mutfaklari, ascilarin ye-
tistiriimesinde egitim kurumu olma gdrevini uzun yillar surdirmustir. Bolu —
Mengenli ascilar, saray mutfaklarinda énemli gérevler almislardir. imparator-
luktan 1950’li yillara degin usta - ¢irak yontemi ile asc¢i yetistirilmistir. 1950’1
yillarda istanbul, izmir ve Ankara’da Meslek Odalari ve Belediyeler tarafin-
dan kisa sureli kurslarla asgi yetistiriimeye baslanmigsa da bu kurslar surek-
lilik géstermemistir (Cetin, 1993: 16).

1961-1962 6gretim yilinda Ankara Otelcilik Okulunun asiimasi ile asgi-
lik egitimi 6rgln bir egitim kurulugsunda veriimeye baslanmistir. Turkiye’de
ortadgretim duzeyinde turizm sektoriine yonelik mutfak egitimi 2005-2006
egitim 6gretim yilina dedin (Mengen Anadolu Ascilik Meslek Lisesi harig),
sadece Anadolu Otelcilik ve Turizm Meslek Liselerinde verilmigtir. Bu tarih-
ten itibaren Kiz Meslek Liseleri, Ticaret Meslek Liseleri, Endustri Meslek
Liseleri, Cok Programli Liseler, Agik Ogretim Meslek Lisesi gibi okullara da
gerekli sartlan tasimalari durumunda (6gretmen, atdlye, donanim, sektor
personel gereksinimi vb.) mutfak dali agma izni verilmistir. 2011 yili verilerine
gore Turkiye genelinde egitim veren Otelcilik ve Turizm Meslek Lisesi sayisi
116’ya ulasmistir.

2. MUTFAK EGITIiMi YETERLIGINI ETKILEYEN FAKTORLER

Nitelikli bir mutfak egitimi i¢in egitimi veren 6gretmenin yeterligi, dersle-
rin islenis yontemi, mufredatin sektor gereksinimlerine uygunlugu, atdlye,
donanim ve uygulama malzemesi yeterligi ile staj egitimi faktorleri hayati
Onem tasimaktadir.

Ogretmen, 6grenme-6gretme ortaminin en énemli degiskenlerinden bi-
ridir (Sénmez, 1994: 108). Ogretmen niteliginin, sistemin basarisini etkile-

mekte ne kadar 6nemli oldugu bilinen bir gergektir. Clnkl egitim ve 6gretim
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faaliyetlerine iliskin alinan kararlari hayata gecirecek ve bu kararlarin etki ve

sonuglarini izleyip degerlendirecek kisiler 6gretmenlerdir.

Otelcilik ve Turizm Meslek Liselerinde mutfak derslerini, Yiyecek igecek
Hizmetleri Alani 6gretmenleri ile Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Alani
ogretmenleri vermektedir. Okullarda mutfak dali usta Ogretici kadrosu bu-
lunmasi durumunda, uygulamali derslerin 6gretmen ve usta 6gretici igbirligi
ile verilmesi esastir. Mutfak derslerini veren 6gretmenlerin konuya iliskin
teorik bilgilerinin yaninda pratik yeterlige de sahip olmalari gerekmektedir.

Ogretmenlerin, ézellikle otel mutfadi tecriibelerinin olmasi beklenmektedir.

Mesleki egitimde teorik egitim sinif ortaminda verilirken, pratik egitim
atolyelerde verilmektedir. Atdlye, Unal ve Ada (2001: 87) tarafindan; “mesle-
ki egitim kurumlarinda, verilen programlar dogrultusunda gerekli techizat,
takim, tezgah, makine ve malzemelerle donatiimig, dégrencinin uygulamali
olarak beceri kazanmasi i¢in kullanima hazir mekanlar” olarak tanimlanmak-
tadir. Atoélyede, atélyeden yararlanacak 6grenci sayisina ve iglenecek konu-
ya uygun donanim eksiksiz bulundurulmalidir. Atélyelerin, planlama, uUretim
aninda izleme, urlnlerin teshir ve depolanmalari gibi ihtiyaclari karsilayacak

dizenlemelere de sahip olmalari, amaclarinin gergceklesmesi icin gereklidir.

Ergonomik yapida olusturulacak atdlyelerde ayni anda birbirine bagli
veya bagimsiz bircok faaliyetin surdurllecegi unutulmamali ve c¢alisma or-

tami buna goére duzenlenmelidir (Erkan, 1995: 111)

Mutfak egitiminin, meslegin 6zelligine uygun olarak insa edilmis okul ve
atdlyelerde surdurlimesi 6grencilerin mesleki yeterligi yoninden buyuk
dnem arz etmektedir. Ote yandan, atdlyede uygulama yapacak 6grenci sayi-

siyla, atélyenin blyukligu ile orantili olmasi gerekmektedir.

Milli Egitim Bakanligi Norm Kadro Yénetmeliginde, okullarin atdlye, 6G-
retmen ve donanim yeterliklerinin uygun olmasi kosuluyla, uygulama dersle-
rinin 8’er kisilik gruplar olusturularak islenmesi gerektigi ifade edilmektedir.
Ancak ilgili ydnetmelik, bir siniftan en fazla 3 uygulama grubu olusturulabile-
cegine dair sinirlama getirmistir. Sektériin gereksinim duydugu standartlarda

egitim verilebilmesi bu okullarin uygulama atdlyelerinin, sektérde kullanilan
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teknolojiye uygun donanima sahip olmasi gerekmektedir. Donanim yeterligi

ile 6grenci sayisin orantili olmasi, nitelikli as¢ilik egitiminin vazgecilmezidir.

Mutfak egitimi uygulama agirlikli bir egitim sureci gerektiriyor olmasina
ragmen, ders konusu oncelikle teorik olarak islenmelidir. Teorik yeterligin
saglanmasindan sonra, konuya iligkin ilk uygulama atélye ortaminda, 6gret-
men ya da usta 6gretici tarafindan yapilarak, 6grencilerin izlemesi saglanma-
lidir. Ardindan, her bir 6grenciye, ilgili konu bireysel olarak uygulatiimali,
gerekli mudahaleler zamaninda yapilmalidir. Basarisiz olan 6grencilere tek-
rar uygulama yapma firsati verilmelidir. Verilen uygulama egitimi dogrultu-
sunda her 6grencinin bireysel beceri gelisimi takip edilerek, raporlastiriimali-
dir.

Diger yandan, uygulama derslerinde her bir 6grencinin islenecek konuy-

la ilgili yeterli uygulama malzemesine sahip olmasi son derece dnemlidir.

Ornegin, corbalar konusu islenirken her bir d3rencinin bireysel uygula-
ma yapacag! bir tezgah, eviye, ocak, tencere, dograma tahtasi, bigak, kepge
vb. araglar ile uygulamasi yapilacak ¢orbanin malzemeleri mevcut olmalidir.
Uygulama egitiminin gruplar olusturularak, her bir 6grenciye ayri gorev ve
sorumluluk vererek yapilmasi, 6grencilerin mesleki yeterliklerini olumsuz

etkilemektedir.

Ornegin, geleneksel etli sebze yemeklerimizden karniyarigin, grup uy-
gulamasi ydntemiyle hazirlanmasinda, patlican kizartan 6grenci(ler) harg (i¢)
hazirlanisini, sadece izlemekle yetinecek veya izleme firsati dahi bulamaya-
caktir. Nitelikli bir as¢ilik egitimi icin her Urinlin her asamasinda bireysel
uygulama zorunlulugu vardir. Diger mesleki egitimlerde oldugu gibi ascilik
egitiminde de bireysel uygulama, egitim yeterligi icin vazgecilmezdir.

3. YONTEM
3.1. Arastirmanin Amaci

Toplumlarin gelismesi ve kalkinabilmesi, ekonomik kaynaklarin ve ig
glictinlin etkin bir sekilde kullanilabilmesine baglidir. insan giict, kalkinma-
nin en énemli 6gesi olmasi nedeniyle, ulusal ekonominin gelisimine paralel

olarak yasam standardinin yikseltimesinde de temel faktérdir. S6z konusu
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gelisimin saglanmasi, saglikli bir mesleki egitim sisteminin kurulmasi ve

yuritilmesine baghdir (Yildirim, 2002: 3).

Turkiye’de 2005-2006 egitim Ogretim yilinda moduler mesleki egitime
gecilmis ve mutfak egitimi, ulusal ascilik meslek standardi gercevesinde
verilmeye baslanmistir. Sistem ilk mezunlarini 2008—2009 6gretim yilinda
vermistir. Ancak, nitelikli bir mutfak egitiminin verilebilmesi icin gerekli olan,
ogretmen, atélye, donanim, derslerin islenis yontemi, staj egitimi gibi faktor-
lerin yeterligi merak konusudur. Bu dogrultuda arastirmanin temel amaci;
Otelcilik ve Turizm Meslek Liselerinde mutfak derslerini veren égretmenlerin
degerlendirmeleri kapsaminda mutfak egitimi yeterligini etkileyen faktorlerin
analiz edilmesidir.

3.2. Arastirmanin Onemi

Geng nifus yapisina sahip olan Tirkiye’de, insan kaynaklarinin amag-
lara uygun olarak vyetistiriimesi, gelismenin hizlandiriimasi ve istihdamin

gelistiriimesi yoninden buyluk 6nem tasimaktadir.

Bu nedenle, mesleki ve teknik egitimin verimliliginin artirilmasi, hem re-
kabet gucunun ylkseltimesi, hem de insan kaynaklarinin gelistiriimesi igin
Onemlidir (Erisen, 2001: 5-6).

Mesleki egitim kurumlarinin nitelikli mezunlar verebilmesi, ancak nitelikli
egitimle mUmkindar. Nitelikli bir mesleki egitim icin ise 6gretmen, atdlye,
arag gereg, uygulama malzemesi gibi egitim bilesenlerinin yeterligi son dere-
ce 6nemlidir. Bu noktadan hareketle, Otelcilik ve Turizm Meslek Liselerinde
mutfak egitimi yeterligini etkileyen faktorlerin analiz edilerek, eksikliklerin
belirlenmesi, daha nitelikli bir mutfak egitimi verilebilmesi agisindan 6nem

arz etmektedir.
3.3. Arastirmanin Kapsami ve Sinirhiliklari

Calismanin amaci dogrultusunda yapilan analizlerin odak noktasini,
mutfak egitimi yeterligine etki eden faktorler (6gretmen yeterligi, atdlye, do-
nanim ve uygulama malzemesi yeterligi, derslerin iglenis yontemi ve staj
egitimi) olusturmustur. Mutfak egitimi yeterligine etkisi olabilecek diger faktor-

ler kapsam digi birakilmigtir. Arastirmanin uygulama alani sinirliigini ise;
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Tarkiye genelinde Otelcilik ve Turizm Meslek Liselerinde mutfak derslerini

veren dgretmenler olusturmustur.
3.4. Veri Toplama Yontemi

Betimsel nitelikte olan bu arastirmada, mutfak derslerini veren ogret-
menlerin, mutfak egitimi yeterligine etki eden faktorlere iliskin degerlendirme-
lerinin alinmasi amaciyla anket uygulamasi yapilmis ve anket sonuglari ista-
tistiksel veriler 1s1ginda analiz edilmistir. Katiimci 6gretmenlere uygulanan
anketin birinci boliminde bireysel ve gorev yapilan okula iliskin bes soru yer
almigtir. Anketin ikinci boliminde ise, okulun atdlye imkanlari (5), 6gretmen
yeterligi (5), derslerin islenis yontemi (5) ve staj imkanlari (3) ile ilgili toplam
18 adet kapal uglu ifadeden olusan Olgek yer almistir. Ayrica, ankette 6g-
retmenlerin konuya iligkin farkli degerlendirmelerini almak Uzere 1 adet agik

uglu soruya yer verilmistir.

Katilimcilarin, anketin ikinci bélimunde yer alan her bir ifadeye katilim
duzeyleri 5’li Likert tipi olcek ile (hi¢ katiimiyorum=1, az katiliyorum=2, orta
dizeyde katiliyorum=3, ¢ok katiliyorum=4, tamamen katiliyorum=5) derece-
lendirilmigtir. Arastirmada, égretmenlerin bireysel dzellikleri, frekans ve yiiz-
de dagihmlari ile verilmigtir. Bununla birlikte, 6gretmenlerinin ankette belirti-
len her bir ifadeye ait gérusleri aritmetik ortalama ve standart sapma deger-

leri hesaplanarak betimlenmistir.

Ogretmenlerin, mutfak egitimi yeterligini etkileyen faktorlere iliskin de-
Jerlendirmeleri arasinda anlamli farklilik olup olmadigi, “iligkili Orneklem Tek
Yonlu Varyans Analizi (ANOVA)” ile test edilmigtir. Ayrica, aralarinda anlaml
farhhk ¢ikan degiskenler icin; farkliigin hangi degiskenler arasinda meydana
geldigini belirlemeye yonelik, “Coklu Karsilastirma (Bonferroni) Testi” yapil-

misgtir.

Arastirma 6rneklem blyUkluginin tespitinde Ozdamar’in (2001: 257)
formUli kullaniimig ve n= 328 hesaplanmistir. Ogretmenlerin mutfak egitimi
yeterligini etkileyen faktorlere iliskin degerlendirmelerinin belirlenmesi ama-

cilyla hazirlanmisg olan anket, 2010 yil Mart — Haziran aylari arasinda uygu-
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lanmistir. Geri donen anketlerin degerlendirmesi sonucunda, 393 anket ge-

cerli kabul edilmis ve degerlendirmeye alinmigtir.

Arastirma evreni g6z onune alindiginda, bu sayinin belirlenen érneklem
formdli varsayimina gore, evrene genellenebilmesi agisindan yeterli diizey-
de oldugunu belitmek muimkindir (Ozdamar, 2001: 257; Ural ve Kilig,
2006: 49).

Mutfak egitimi yeterligini etkileyen faktorler 0lgegine guvenirlik
(Cronbach’s Alpha) ve faktér analizi uygulanmistir. Mutfak egitimi yeterligini
etkileyen faktorlere (6gretmen yeterligi, egitim ortami yeterligi, derslerin isle-
nis yontemi, staj egitimi) yonelik 18 ifadeye iliskin faktor analizi ile her bir
faktore iliskin gtvenirlik katsayisi (Cronbach’s Alpha) Tablo 1.’de verilmigtir.

Tablo 1.e gore, 6gretmen yeterligi boyutuna iligskin givenirlik katsayisi
(Cronbach’s Alpha) o =0,80, egitim ortami boyutuna iliskin guvenirlik katsa-
yist o =0,81, derslerin islenis yontemine iliskin glvenirlik katsayisi o =0,78
ve staj egitimi boyutuna iligkin glvenirlik katsayisi ise o =0,81 olarak hesap-

lanmistir.

Tablo 1: Mutfak Egitimi Yeterligini Etkileyen Faktorler Olgegine Yénelik Agiklanan
Toplam Varyans ve Guvenirlik Katsayilari

Varyansi L . -
Faktorler Aciklama 'Sjaml;lstslf KG,:NemrI'k
) Orani ry atsayisi (a)

giaktor 1: Ogretmen Yeterli- % 30,79 % 30,79 0.80
Fakto.rw 2: Egitim Ortami % 12,66 % 43,45 0.81
Yeterligi

Faktor 3: Derslerin Islenis 0 o

Yéntemi % 12,07 % 55,52 0,78
Faktor 4: Staj Egitimi %7,05 % 62,57 0,81

Her bir boyuta iligkin guvenirlik katsayisinin o =0,70’in Uzerinde gercek-
lesmis olmasi, Sencan’a gére (2005: 36) dlgegin guvenilir oldugu anlamina
gelmektedir.

Diger yandan, mutfak egitimi yeterligine iliskin ankette belirtilen 18 yar-
ginin toplandidi 4 faktor (boyut), toplam degiskenligin %62,57’sini aciklamak-
tadir. “Ogretmen yeterligi” boyutu, degiskenligi en yiiksek (%30,79) acikla-
yan faktor olurken, “staj egitimi” boyutu ise degiskenligi agiklama orani en
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dusik (%7,05) faktordir. Tablo 3’te gorulecegi lzere, ilk 5 ifade 6gretmen
yeterligi, 6, 7, 8, 9 ve 10’uncu ifadeler, egitim ortami yeterligi, 11, 12, 13, 14
ve 15’inci ifadeler derslerin islenis yontemi ve 16, 17 ve 18’inci ifadeler ise

staj egitimi boyutunu olusturmaktadir.
4. ARASTIRMA BULGULARI

Arastirma kapsaminda yer alan 6gretmenlerin demografik ve goérev
yaptiklari okulun 6zelliklerine iligkin frekans ve ylzde dagdilimi Tablo 2.’de
verilmistir. Ankete katilan 6gretmenlerin %65,6’s1 kadin ve %34,4’U erkektir.
Katiimcilarin gérev yaptigi okullarin %72,3'Gnin uygulama oteline sahip
oldugu, anlasiimistir.

Tablo 2: Ogretmenlerin Bireysel ve Gérev Yaptiklari Okullarin Ozelliklerine ilis-
kin Dagilhm (n:393)

Degiskenler Gruplar f %
. Kadin 258 65,6
Cinsiyet
Erkek 135 34,4
: Var 284 72,3
Uygulama Oteli
Yok 109 27,7
Marmara 53 13,5
Ege 63 16,1
Akdeniz 81 20,6
Okulun Bulun- ic Anadolu 78 19,8
dugu Bolge

Karadeniz 65 16,5

Dogu Anadolu 22 5,6

Glineydogu Anadolu 31 7.9

1970 ve oncesi 9 2,3

Okulun Egltlm 1971 — 1980 arasi 8 2,0
Ogretime Bas- 1981 — 1990 arasi 103 26,3
lama Yili 1991 — 2000 aras! 179 455
2001 ve sonrasi 94 23,9

Arastirmaya katilan dgretmenlerin %20,6’sinin Akdeniz, %19,8'inin i
Anadolu Boélgesi, %16,5'inin Karadeniz, %16,0'inin Ege, %13,5’inin Marma-
ra, %7,9'unun Gineydogu Anadolu ve %5,6’sinin Dogu Anadolu Boélgesinde
bulunan Otelcilik ve Turizm Meslek Liselerinde gérev yaptigi anlasiimigtir.

Katihmcilarin gérev yaptiklari okullarin egitim dgretime baslama yilina goére
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dagilimi; 1991 — 2000 arasi (%45,5), 1981 — 1990 aras! (% 26,3), 2001 ve
sonrasl (%23,9), 1970 ve oncesi (%2,3) ve 1971 — 1980 arasi (% 2,0)'dir.

Katilimci dgretmenlerin gdrev yaptiklari okullarin bdlgelere gére dagili-
minin ve egitim 6gretimdeki hizmet sirelerinin, Turkiye’deki Otelcilik ve Tu-
rizm Meslek Liselerinin bolgelere ve kurulug yillarina gére dagilimi
(www.ttogm. meb.gov.tr) ile paralellik gosteriyor olmasi arastirma bulgulari-

nin genellenmesi igin dnemli bir dagilim oldugu ifade edilebilir.

4.1. Mutfak Egitimi Yeterligini Etkileyen Faktérlere iligkin Bulgular

Ogretmen degerlendirmelerine gére mutfak egitimi yeterligini etkileyen
faktorlere iligkin ankette belirtilen her bir ifadeye ait aritmetik ortalama ve
standart sapma degerlerine ait bulgular Tablo 3.’te verilmistir. Ogretmenlerin
ifadelere iliskin degerlendirmeleri birbirinden ¢ok farkli olmamakla birlikte en
yuksek dizeyde olumlu goéris, “6grenci uygulamalari tek tek 6gretmen tara-
findan degerlendirilir” (X =4,02) ve “gbrev yaptigim okulda mutfak 6gretmen-
leri modiil konularina teorik olarak hakimdir” ( X =4.00) ifadeleri igin olmustur.
Ancak, 6gretmenlerin teorik yeterliklerine iliskin ortalamanin olmasi gereken
diizeyin oldukga altinda oldugu gériilmektedir. Ogretmenlerin teorik yeterlik-
lerinin yaklasik %80 dizeyinde olmasi, ciddi bir yetersizlik olarak yorumlan-

maldir.

“Gorev yaptigim okul uygulama dersleri icin yeterli miktarda malzeme
(et, balik, vb) temin eder” ifadesine dgretmenler, diger ifadelere goére daha
olumsuz gériis belirtmislerdir. ilgili ifadeye dgretmenlerin %46,6’s1, “hi¢ ka-
tilmiyorum”, %23,7’si “az katiliyorum”, %19,8’i “orta diizeyde katiliyorum”,
%5,1'i “cok katihyorum” ve %4,8'i “tamamen katilliyorum” seklinde cevap
vermiglerdir. Malzeme teminine iliskin aritmetik ortalama ise 1,98 dizeyinde-
dir. ligili literatiirde, (Agaoglu, 1991; Cetin, 1993; Aktas, 1999) yapilan aras-
tirma bulgularina goére, turizm egitim kuruluslarinin verdigi egitimin yetersiz
oldugu, egitim kuruluslarinin alt yapi ve arag-gere¢ eksikliginin en énemli

yetersizlik nedenleri arasinda yer aldigi anlagsiimaktadir.
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Tablo 3: Mutfak Egitimi Yeterligini Etkileyen Faktorlere iligkin Bulgular (n:393)

Mutfak Egitimi Yeterligini Etkileyen Faktorlere iligkin —
; X s.s.
Ifadeler
1. Goérev yaptigim okulda yeterli sayida mutfak 6gretmeni 327 | 1.46
vardir.
2. Gorev yaptigim okulda mutfak 6gretmenleri modul ko-
. L 4,00 | 0,95
nularina teorik olarak hakimdir.
3. Gorev yaptigim okulda mutfak 6gretmenleri modul ko-
. . 3,90 | 0,89
nularina pratik olarak hakimdir.
4. Gorev yaptigim okulda mutfak 6gretmenleri yeterli sek-
N - o 3,44 | 1,05
tor deneyimine sahiptir.
5. Gorev yaptigim okulda mutfak 6gretmenleri sektorle
- S 3,72 | 0,89
ilgili yenilikleri takip eder.
6. C-for.ev yaptigim okul yeterli sayida mutfak atdlyesine 3.35 | 1,33
sahiptir.
7. Gorev yaptigim okulda mutfak atdlyeleri, 6grenci sayi- 313 | 120
sina gore yeterince genistir. ’ ’
8. Gorev yaptigim okul atélyeleri, yeterli ekipmana (ocak,
- e 3,20 | 1,20
firin, sogutucu, blender vb.) sahiptir.
9. Gorev yaptigim okulda atdlye ekipmanlari, teknolojik
. < 2,95 | 1,27
olarak sektér mutfagina uygundur.
10. Gorev yaptigim okul, uygulama dersleri igin yeterli 198 | 114
miktarda malzeme (et, balik, vb) temin eder. ’ ’
11. Mutfak atélyelerinde modul konularinin tamaminin 355 | 113
uygulamasi yapilir. ’ ’
12. Ders konulari 6ncelikle 6gretmen tarafindan uygulana-
. S o 3,68 | 0,99
rak 6grencilerin izlemesi saglanir.
13. Ders konulari her 6grenciye ayri ayri uygulatilir. 3,28 | 1,16
14.'Ogren.c;|. .uygulamalarl tek tek 6gretmen tarafindan 402 | 0,88
degerlendirilir.
15. Uygulamasi basarisiz olan 6grencilere tekrar uygula-
3,37 | 1,11
ma yaptirilr.
16. .Stajl yerlerindeki usta 6greticiler modul konularina 3.06 | 1,10
hakimdir.
17. Staj yerlerindeki usta dgreticiler yeterli pedagojik de-
. o 2,64 | 1,03
neyime sahiptir.
18. Staj yerlerinde 6grencilere okulun verdigi program
y o . 2,68 | 1,05
dogrultusunda egitim verir.

Ogretmen degerlendirmelerine gore; “mutfak atdlyelerinde modiil konu-

larinin tamaminin uygulamasi yapilir’ ifadesine iligkin ortalamanin X =3,55,
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“ders konulari her 6grenciye ayri ayri uygulatilir’ ifadesine iliskin ortalamanin
X =3,28 ve “uygulamasi basarisiz olan 6grencilere tekrar uygulama yaptirihr”
ifadesine iligkin ortalamanin X =3,37 olmasi, 6grenci yeterliginin neden daha
Ust dizeyde olmadiginin cevabini verir niteliktedir. S6z konusu arastirma
bulgular Cetin’in (1993) calisma bulgulariyla benzerlik arz etmektedir.
Arastirma bulgularina gére mutfak egitimi yeterligini etkileyen faktorlerin
bolgelere gore dagiimi Tablo 4.’te verilmigtir. Ogretmen yeterligi faktoriine
iliskin en yiksek degerlendirme (X=3,88) Akdeniz Bolgesi, egitim ortami
yeterligi faktorine iliskin en yiksek degerlendirme (X= 3,45) Glineydogu
Anadolu Bolgesi, derslerin islenis yontemine (X=3,70) ve staj egitimi
(x=2,95) faktorlerine iliskin en ylksek degerlendirmeyi ise Marmara Bolge-

sinde gorev yapan 6gretmenler yapmiglardir.

Tablo 4: Mutfak Egitimi Yeterligini Etkileyen Faktorlerin Farkli Bolgelerde Gorev
Yapan Ogretmen Degerlendirmelerine Gére Dagilimi

« x EGITIM DERSLERIN
FAKTORLER | QSRETMEN | oRTAMI | “isLENiS | 314
) YETERLIGI | YONTEMI

BOLGELER

X SS X SS X SS X SS
Marmara Bélgesi 380 | 070 | 289 | 092 |370| 069 | 295|082
Ege Bélgesi 348 | 082 | 274 | 097 |362| 059 | 293|076
Akdeniz Bélgesi 388 | 076 |312| 089 |360| 064 | 281083
ic Anadolu Bélgesi | 3,55 | 0,86 | 3,14 | 1,04 |360| 084 |291 1,07
Karadeniz Bélgesi 360 | 090 | 252 | 089 |327| 092 | 257|002
Eiog“ Anadolu BOlge- | 334 | 036 | 253 | 087 |353| 116 | 237 | 1,04
Guneydogu Anadolu | 3 25 | 168 | 345 | 078 |360| 070 | 2,58 | 0,63
Bolgesi

Ote yandan égretmen yeterligi (X =3,31) ve staj egitimi (X =2,37) faktor-
lerine iligkin en dusuk degerlendirmeyi Dogu Anadolu Bolgesinde gorev ya-

pan 6gretmenler yaparken, egitim ortami yeterligi (X =2,52) ve derslerin igle-
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nis yontemi (X =3,27) faktorlerine iliskin en diisik dederlendirmeleri ise Ka-
radeniz Bdlgesinde gorev yapan égretmenler yapmislardir.

Ogretmen degerlendirmelerine gére mutfak egitimi yeterligini etkileyen
faktorlerin kargilagtiriimasina yonelik, iligkili drneklem tek yonlli varyans ana-
lizi sonuglari Tablo 5.’te verilmigtir. Mutfak egitimi yeterligini etkileyen faktor-
lere iligkin ortalamalar; “6gretmen yeterligi” (X =3,66), “egitim ortam yeterli-
gi” (X=2,92), “derslerin islenis yontemi” (X =3,58) ve “staj egitimi” (X =2,79)
diizeyindedir. Egitim ortami yeterligi ve staj egitimi faktorlerine iliskin deger-
lendirmelerin diger faktorlere oranla daha disik oldugu goérilmektedir.

Ogretmenlerin mutfak egitimi yeterligini etkileyen faktorlere iliskin deger-

lendirmeleri anlamli (p<0,05) farkhlk gostermektedir.

Tablo 5: Mutfak Egitimi Yeterligini Etkileyen Faktorlerin Karsilastirnimasi (n:393)

FAKTORLER X S.S. p
Ogretmen Yeterligi 3,66 a 0,80
Egitim Ortami Yeterligi 2,92b 0,93 N
Derslerin Islenis Yéntemi 3,58 a 0,77 0.00
Staj Egitimi 2,79b 0,90

*p<0,01; a, b: Bonferroni Testi sonucuna goére, farkli harfleri iceren degiskenler
arasinda anlamh farkhhk vardir (p<0,05).

Faktorlerin ikili olarak ¢oklu karsilastiriimasina yoénelik Bonferroni testi
sonuglarina goére, 6gretmen vyeterligi ile derslerin islenis yontemi faktorleri
kendi aralarinda anlaml farkhlik gdstermezken, egitim ortami yeterligi ve staj
egitimi faktorlerine goére anlamh farklilik gostermektedir. Ascilik egitiminde,
egitim ortami yeterligi, egitim yeterligiyle dogru orantilhdir. Egitim yeterligi ise
odrenci yeterligiyle dogru orantilidir. Bu dogrultuda, egitim ortami ve staj
egitimine iliskin arastirma bulgularinin oldukga yetersiz oldugu ve bu duru-
mun dgrenci yeterligine olumsuz yansidigi sGylenebilir.

SONUGC

Arastirma sonuglarina gore okullarda yeterli sayida mutfak ders ogret-
meni olmadidi gibi mevcut 6gretmenlerin modul konularina iligkin teorik ve
pratik yeterliklerinin istenilen diizeyde olmadigi anlagiimaktadir. Ogretmenle-

rin sektor tecrtbelerinin de yetersiz oldugu anlasiimaktadir.
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Oncelikle, okullarin dédretmen aciginin gideriimesi igin Milli Egitim Ba-
kanhg, Yiyecek icecek Hizmetleri ve Konaklama — Seyahat Hizmetleri Alani
ogretmenlerine daha fazla kontenjan ayirmalidir.

Diger yandan, halen gorev yapan ogretmenlerin teorik, pratik ve
sektorel yeterlik duzeylerinin artiriimasi i¢in hizmet i¢i egitime alinmalar
kacinilmazdir. Daha dnceki yillarda 63retmenlerin sektdr tecrubelerinin yuk-
seltiimesi igin Ticaret ve Turizm Egitimi Genel Mudurluglince organize edil-
mis olan “isbagi Egitimi Seminerlerinin” periyodik araliklarla devam ettirimesi
ogretmenlerin sektdrel tecribelerinin ylkseltiimesinde etkili olacagi dusu-
nulmektedir.

Ogretmenlerin, “egitim ortami yeterligi” faktériine iliskin degerlendirme-
leri oldukca disik dizeydedir. Oysa ascilik egitimi, uygulama agirlikli bir
egitim sureci gerektirmektedir. Uygulama egitimi ise atdlye, donanim, arag
gere¢ ve uygulama malzemesi gerektiren bir 6gretim ydntemidir. Ancak,
arastirma bulgularina gore “Goérev yaptigim okul uygulama dersleri igin ye-
terli miktarda malzeme (et, balik, vb) temin eder” ifadesine iliskin ortalamanin
1,98 olmasi, malzeme yetersizliginin boyutlarini acik¢a ortaya koymaktadir.
Ote yandan, okullarda atélye yetersizligi yasanmasi, atdlye basina disen
odrenci sayisinin fazla olmasi, atélye donanimlarinin teknolojik olarak sektor
mutfaginin gerisinde olmasi gibi yetersizlikler, nitelikli as¢ilik egitimi verebil-
menin 6nundeki 6nemli engeller oldugu aciktir. S0z konusu yetersizliklerin
giderilebilmesi icin Milli Egitim Bakanliginin okullara yeterli miktarda butce
ayrilmasi ve okullarin kapasitelerinin tzerinde 6grenci almamasi gerekmek-
tedir.

Mesleki egitimde, her modiile iliskin konularin 6gretmen esliginde uygu-
lamasinin yapilmasi gerekmektedir. Ancak arastirma bulgularindan anlasil-
digi Gzere, “modul konularinin tamaminin uygulamasi yapilr” ifadesine iligkin
ortalama 3,55 diizeyindedir. Bu rakam, modil konularinin tamaminin uygu-
lamasini yaptiramayan 6gretmenlerin oraninin yaklasik %30 oldugu anlami-
na gelmektedir. Ote yandan, 6gretmenlerin; “ders konulari her 6grenciye ayri
ayri uygulatilir’ ifadesine iliskin degerlendirme ortalamasi ise 3,28 dizeyin-

dedir. Bu rakam, ders konularini bireysel olarak uygulama firsati bulamayan
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dgrencilerin oraninin ise yaklasik %35 diizeyinde oldugu anlamina gelmek-
tedir.

Oysa mesleki egitimde, bireysel beceri gelisimi icin bireysel uygulama
sarttir. Ogretmenlerin ankette yer alan acik uglu soruya verdikleri cevaplar-
dan da anlasildigi Gzere, okullarda uygulama egitimi 6nemli 6lgide bireysel
olarak degil, grup ¢alismasi niteliginde verilmektedir. Bu nedenle egitim su-
reci sonunda elde edilen ¢ikti (6grenci yeterligi) hedeflenen dizeyin altinda
kalmaktadir.

Staj egitimi yeterligi boyutuna iligkin ortalama (X =2,72) en olumsuz de-
gerlendirme olarak dikkat cekmektedir. isletmelerde, okul tarafindan verilen
beceri egitimi programinin uygulanmasi konusunda problemler oldugu anla-
silmaktadir. Bu sonug, ulusal ascilik meslek standardi cercevesinde hazirla-
nan beceri egitimi planinin, sektér gereksinimlerini tam anlamiyla karsilama-
dig1 yoninde yorumlanabilir. Okullarda verilen ascilik egitiminin, sektér ge-
reksinimlerini daha yuksek oranda karsilayabilmesi icin ulusal as¢ilik meslek
standardinin, sektér temsilcilerinin daha yuksek oranda katilimi ile gincel-
lenmesi gerekmektedir. Diger yandan, arastirma bulgularina goére isletmeler-
de goérev yapan usta 6greticilerin, modul konularina iliskin yeterlikleri ile pe-
dagojik yeterliklerinin disik oldugu anlasiimaktadir. Sektérde gorev yapan
usta o6greticilerin, gerek pedagojik, gerekse modul konularina iligkin yeterlik-
lerinin artinlmasina yonelik hizmet i¢i egitim verilmelidir.

Arastirma bulgularina gore mutfak egitimi yeterligini etkileyen “6gretmen
yeterligi” ve “staj egitimi” faktdrlerine iliskin problemlerin Dogu Anadolu Bdol-
gesinde yogunlastigi anlasilmaktadir. Dogu Anadolu Bdlgesinde goérev ya-
pan 6gretmenler basta olmak Uzere mutfak derslerini veren 6gretmenlerin
gerek nicelik gerekse nitelik yeterliklerinin arttirimasina yonelik Milli Egitim
Bakanligrnin harekete gegcmesi gerekmektedir. Ogretmen yeterligine iliskin
iyilesmenin saglanmasi, staj egitimi surecinin daha iyi yonetiimesine olumlu
yansiyacag! dusindlmektedir.

Arastirma bulgularina gore “egitim ortam yeterligi” ve “derslerin iglenis
yontemi” faktdrlerine iliskin problemlerin ise Turkiye genelindeki butin Otelci-

lik ve Turizm Meslek Liselerinde yasaniyor olmasina ragmen Karadeniz Bol-
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gesinde yer alan okullarda yogunlastigi anlasiimaktadir. Mesleki egitimde,
egitim ortamina iligkin yetersizliklerin, derslerin islenis yontemine olumsuz
yansimasi beklenen bir sonugtur.

Milli Egitim Bakanhgrnin mesleki egitim veren okullara ayirdigi 6denegi
dgrenci sayisina goére degil, verilen egitimin dzelliklerine goére ayirmasi ge-
rekmektedir. Ornegin, bir Ticaret Lisesi veya imam Hatip Lisesi égrencisi igin
ayrilan kaynakla, bir Otelcilik ve Turizm Meslek Lisesi 6grencisi igin ayrilan
kaynak esit olmamalidir. Ogretmenlerin mutfak egitimi yeterligini etkileyen
faktorlere iliskin degerlendirmelerinden anlasildi§i Gzere, okullarin mevcut
sartlarda daha nitelikli bir mutfak egitimi verebilmesi mimkin gézikmemek-
tedir.
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